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2,30 €- PORT. CONT. : 2,50 €
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M DEGUSTATION

Nos champagnes

Blanc ou rosé, brut ou extra-brut,

pd Z P
les plus belles cuvées pour trouver re e reE ;
l'accord parfait avec votre diner.

Avec les poissons et crustaces

On choisit un brut ou extra-brut 1. Il en pince

fruité, franc et vif, a la finale pour le homard

acidulée. Sans sucre ajouté et vraiment
sec, un assemblage de pinot

meunier et de chardonnay a la

i S e %) - fois frais et puissant. Ses

(= it ) notes de fleurs blanches et de

. zeste et une finale franche a
tonalité minérale accompagnent
bien des crevettes et un

| homard aux épices douces.

| Extra-brut, José Michel & Fils,

domaine et cavistes.



